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Antipasti
Stuzzicanti antipasti misti natalizi

Primi Piatti
Risottini delicati con verdure e frutta di stagione
Crespelle alle erbette e formaggio di montagna

Bigoli al ragù di cervo
Farfalle con crema di gorgonzola e radicchio di Treviso

Ravioloni con mirtilli e bastardo del Grappa

Secondi Piatti
Medaglioni di filetto di cervo in salsa di mirtilli e arance

Manzo in crosta con salsa ai marroni
Bocconcini di cervo con polenta e funghi freschi

Tacchinella farcita alla cima Grappa
Tutti i secondi piatti saranno serviti

con un contorno di stagione

Dolce
Sfiziosi dolcetti natalizi fatti in casa

E’ gradita una previa prenotazione


